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Der Oberkeulenentbeiner OPTI wurde von Foodmate 
entwickelt, damit eine Lösung für die weitverbreiteten 
Probleme sowohl beim manuellen als auch beim 
maschinellen Entbeinen von Oberschenkeln angeboten 
werden kann. Konzept und Konstruktion der Maschine 
sind einzigartig und ermöglichen die Produktion von 
hochwertigem Fleisch bei großer Ausbeute, wobei 
nur ein geringer Trimm- und Überprüfungsaufwand 
erforderlich ist. Dank des innovativen Abstreif- und 
Sehnenschneidesystems hat das Fleisch das Aussehen 
von handzerlegtem Fleisch, und es kommt nicht zu 
Knochenbrüchen. Im Gegensatz zu anderen automatischen 
Oberkeulenentbeinern ist beim Oberkeulenentbeiner 
OPTI der Einsatz von Gummischeiben zum Abschaben 
des Knochens nicht erforderlich; dadurch werden die 
Betriebskosten wesentlich gesenkt und die Notwendigkeit 
für ein manuelles Eingreifen, um ein Qualitätsprodukt zu 
produzieren, wird auf ein Mindestmaß reduziert.

Optional erhältliche Zusatzteile für den 
Oberkeulenentbeiner OPTI
• Oberkeulenenthäutemaschinen
• Produktförderbänder

OBERKEULENENTBEINER OPTI

Fleischabstreifer

Oberkeulenhalter Schneidevorrichtung für 
Pfaffenschnittchen

Sehnen- und Muskelschneidevorrichtung

Linienintegrierte 
Enthäutungseinheit für 

Oberkeulen

Wir haben es uns zur Aufgabe gemacht, innovative, automatisierte und wirtschaftliche Lösungen für 
die Industrie bereitzustellen.



OBERKEULENENTBEINER OPTI

Hauptvorteile:
• Erhöht die Ausbeute
• Leichte Beschickung, problemloser  
  Betrieb
• Keine gebrochenen Knochen oder  
  Knochenfragmente
• Erscheinungsbild des Fleisches wie  
  handgeschnitten
• Reduziert die Trimm- und Prüfungszeit
• Steigert die Ausbringung pro Person
• Vermindert die mechanische Arbeit
• Vermindert die Betriebs- und  
  Wartungskosten. 

Technische Spezifikationen: 
• Leistung: 80 – 100 Oberkeulen/Min. 
• Konstruktion: rostfreier Stahl 304 und  
  FDA-zugelassener Kunststoff
• Netzanschluss: 2,85 kW
  (einschließlich Enthäuter: 3,4 kW)
• Netzanschluss: 1 Hauptanschluss an  
  das Bedienfeld
• Reinigung: Konstruiert für eine  
  optimale Reinigung im Einklang mit  
  den Hygienevorschriften. 
• Maschinenabmessungen:
- Länge:   5825 mm
- Breite:   1800 mm
- Höhe:   2145 mm
- Gewicht: ca.  2400 kg
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Foodmate ist eine Maschinenfabrik mit Sitz in den Niederlanden. 
Gegründet wurde unser Unternehmen im Jahr 2006. Unser 
Tätigkeitsschwerpunkt ist die Verarbeitung von Geflügel. Vor kurzem 
haben wir Foodmate Brasil gegründet und damit unser weltweites 
Vertriebsnetz auf Südamerika ausgedehnt. Auf der Grundlage ständiger 
Weiterentwicklung, gepaart mit unübertroffener Fachkenntnis und 
jahrzehntelanger Erfahrung, betrachten wir es als unsere Aufgabe, 
der Industrie innovative, automatisierte und wirtschaftliche Lösungen 
anzubieten. 

Unsere Produktlinie umfasst eine breite Palette an Ausrüstungen für die 
Verarbeitung, und zwar für die Annahme der lebenden Tiere, die Tötung, 
das Rupfen, Ausnehmen, Kühlen, Wiegen, Zerlegen, Entbeinen etc. 

Unsere Mitarbeiter verfügen über jahrzehntelange Erfahrung und 
langjähriges Wissen in industrieller Technik, Entwicklung und der 
Realisierung neuer Konstruktionen für unsere Kunden und ihre ständig 
wechselnden Belange. 
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